Auprés dun Elscher

Nos menus sont élaborés a partir
de produits frais et de saison.

Les menus disponibles au déjeuner:

*

*

Les menus disponibles au diner:

*

*

Laliste des allergénes est disponible sur demande.



4 temps ( /goww’b )

- 95€-

Moule de Bouchot / Haricot vert
Abricot/ Safran de Bourgogne

Brochet de nos riviéres / Courgette / Verveine
Polenta

ou

Pigeon de Pornic / Navet / Cerise Burlat / Ail noir
Poivre sauvage Voatsiperifery

Burrata di bufala / Pastéque / Géranium Rosat

Rhubarbe Goliath ( Domaine de la Source)
Mara des Bois / Cardamome verte

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation

entrainera un supplément de |15€

Pour le confort de notre équipe, nous vous remercions de bien vouloir

libérer les lieux au plus tard a 16h00.
La liste des allergénes est disponible sur demande.

5 Lemps ( afg@w@@k )

- 125€-

Moule de Bouchot / Haricot vert
Abricot/ Safran de Bourgogne

Brochet de nos riviéres / Courgette / Verveine
Polenta

Pigeon de Pornic / Navet / Cerise Burlat / Ail noir
Poivre sauvage Voatsiperifery

Burrata di bufala / Pastéque / Géranium Rosat

Rhubarbe Goliath ( Domaine de la Source)
Mara des Bois / Cardamome verte

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation

entrainera un supplément de 15€

Pour le confort de notre équipe, nous vous remercions de bien vouloir

libérer les lieux au plus tard a 16h00.
La liste des allergénes est disponible sur demande.



5 temps (Liner)

- 125€-

Moule de Bouchot / Haricot vert
Abricot/ Safran de Bourgogne

Brochet de nos riviéres / Courgette / Verveine
Polenta

Pigeon de Pornic / Navet / Cerise Burlat / Ail noir
Poivre sauvage Voatsiperifery

Burrata di bufala / Pastéque / Géranium Rosat

Rhubarbe Goliath ( Domaine de la Source)
Mara des Bois / Cardamome verte

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation
entrainera un supplément de |5€
La liste des allergénes est disponible sur demande.

7 Lemps ( D@mm)

- 165€-

Moule de Bouchot / Haricot vert
Abricot/ Safran de Bourgogne

Brochet de nos riviéres / Courgette / Verveine
Polenta

Escargot de L’escargot B / Oignon nouveau
Girolles / Vadouvan

Rouget de Méditerranée / Piquillos / Olive
Taggiasche / Soupe de Poissons

Pigeon de Pornic / Navet / Cerise Burlat / Ail noir
Poivre sauvage Voatsiperifery

Burrata di bufala / Pastéque / Géranium Rosat

Rhubarbe Goliath ( Domaine de la Source)
Mara des Bois / Cardamome verte

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation
entrainera un supplément de |5€
La liste des allergenes est disponible sur demande.



	Auprès du Clocher
	Éveil
	- 95€-
	4 temps ( déjeuner )
	Moule de Bouchot / Haricot vert Abricot/ Safran de Bourgogne
	Brochet de nos rivières / Courgette / Verveine Polenta
	ou

	Éclosion
	- 125€-
	5 temps ( déjeuner )
	Moule de Bouchot / Haricot vert Abricot/ Safran de Bourgogne
	Brochet de nos rivières / Courgette / Verveine Polenta
	Pigeon de Pornic / Navet / Cerise Burlat / Ail noir Poivre sauvage Voatsiperifery
	Burrata di bufala / Pastèque / Géranium Rosat
	Rhubarbe Goliath ( Domaine de la Source )  Mara des Bois / Cardamome verte
	Pigeon de Pornic / Navet / Cerise Burlat / Ail noir Poivre sauvage Voatsiperifery
	Burrata di bufala / Pastèque / Géranium Rosat
	Rhubarbe Goliath ( Domaine de la Source )  Mara des Bois / Cardamome verte
	- 125€-
	5 temps (Diner)
	Moule de Bouchot / Haricot vert Abricot/ Safran de Bourgogne
	Brochet de nos rivières / Courgette / Verveine Polenta
	- 165€-
	Moule de Bouchot / Haricot vert Abricot/ Safran de Bourgogne
	Brochet de nos rivières / Courgette / Verveine Polenta
	Pigeon de Pornic / Navet / Cerise Burlat / Ail noir Poivre sauvage Voatsiperifery
	Burrata di bufala / Pastèque / Géranium Rosat
	Rhubarbe Goliath ( Domaine de la Source )  Mara des Bois / Cardamome verte


