Auprés dn Elocher

Nos menus sont élaborés a partir
de produits frais et de saison.

Les menus disponibles au déjeuner:

*

*

Les menus disponibles au diner:

*

Laliste des allergénes est disponible sur demande.



v/ temps ( /goww’b )

- 95€-

Truite de Crisenon / Concombre / Tagéte

Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage

Agneau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue / Anchois

Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis
Pain d’ épices

Framboise / Verveine / Meringue vapeur

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation
entrainera un supplément de |15€
Pour le confort de notre équipe, nous vous remercions de bien vouloir
libérer les lieux au plus tard a 16h00.
La liste des allergénes est disponible sur demande.

5 Lemps ( afg@w@@k )

- 125€-

Truite de Crisenon / Concombre / Tagéte

Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage

Agmeau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue / Anchois

Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis
Pain d’ épices

Framboise / Verveine / Meringue vapeur

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation
entrainera un supplément de |5€
Pour le confort de notre équipe, nous vous remercions de bien vouloir
libérer les lieux au plus tard a 16h00.
La liste des allergénes est disponible sur demande.



5 temps (Liner)

- 125€-

Truite de Crisenon / Concombre / Tagéte

Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage

Agneau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue / Anchois

Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis
Paind’ épices

Framboise / Verveine / Meringue vapeur

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation
entrainera un supplément de |5€
La liste des allergénes est disponible sur demande.

7 Lemps ( D@mm)

- 165€-

Truite de Crisenon / Concombre / Tagéte

Betterave / Caviar Osciétre Perlita / Prune
Géranium Rosat

Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage

Artichaut / Garniture barigoule / Huile d’olive maturée
“La Samatane “

Agneau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue
Anchots

Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis / Pain d’ épices

Framboise / Verveine / Meringue vapeur

Tout changement ou allergie alimentaire non signalé(e) lors de la réservation
entrainera un supplément de |5€
La liste des allergenes est disponible sur demande.



	Auprès du Clocher
	Éveil
	- 95€-
	4 temps ( déjeuner )
	Truite de Crisenon / Concombre / Tagète
	Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage
	ou

	Éclosion
	- 125€-
	5 temps ( déjeuner )
	Truite de Crisenon / Concombre / Tagète
	Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage
	Agneau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue / Anchois
	Agneau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue / Anchois
	Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis
	Pain d’ épices
	Framboise / Verveine / Meringue vapeur
	Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis
	Pain d’ épices
	Framboise / Verveine / Meringue vapeur

	Éclosion
	- 125€-
	5 temps (Diner)
	Truite de Crisenon / Concombre / Tagète
	Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage

	Résonance
	- 165€-
	7 temps (Diner)
	Truite de Crisenon / Concombre / Tagète
	Betterave / Caviar Osciètre Perlita /  Prune
	Géranium Rosat
	Maigre de Corse / Blette / Girolle / Coquillage
	Agneau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue / Anchois
	Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis
	Pain d’ épices
	Framboise / Verveine / Meringue vapeur
	Artichaut / Garniture barigoule / Huile d’olive maturée  “ La Samatane “
	Agneau Fermier du Quercy / Aubergine / Figue Anchois
	Epoisses Fermier des Marronniers / Cassis  / Pain d’ épices
	Framboise / Verveine / Meringue vapeur


